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Area: Distribuciéon de producto terminado

Responsable

Encargado de distribucion

Frecuencia: Quincenal Ubicacién Area de lavado
Materiales Concentracién Utiles de limpieza EPP
e Detergente - e Manguera e Escalera Botas
e Agua potable - * Plstql,a de . Gafas
presion e Espatula
° BaCte”.C,'da en 100% e Escoba . Guantes de hule
aspersion e Whipe
* Bactericida 5kg/tm e Mascon Casco
Flushing
e Cubeta Mascarilla contra
gases y vapores
1. Procedimiento:

1.01 Disolver detergente en una cubeta con agua
1.02 Saneamiento del interior del tanque granelero
1.02.1 Barrer completamente
1.02.2 Aplicar agua en cada compartimiento
1.02.3 Limpiar bisagras con espatula
1.02.4 Drenar el agua con residuos de alimento
1.02.5 Aplicar detergente a cada compartimiento
1.02.6 Restregar con mascén
1.02.7 Aplicar agua para eliminar restos de detergente
1.03 Saneamiento de los conductores de arrastre
1.03.1 Desmontar bridas
1.03.2 Limpiar restos de alimento de cercha, tubo y pernos con espatula
1.03.3 Aplicar detergente
1.03.4 Restregar con mascén
1.03.5 Aplicar agua hasta eliminar restos de detergente
1.04 Saneamiento del exterior del tanque granelero y sistema hidraulico
1.04.1 Rociar con agua a toda el area del tanque
1.04.2 Aplicar detergente
1.04.3 Restregar con mascén
1.04.4 Quitar con agua los restos de detergente
1.05 Saneamiento de chasis, tanques de combustible y llantas
1.05.1 Rociar con agua
1.05.2 Aplicar detergente
1.05.3 Restregar con mascén
1.05.4 Aplicar agua para eliminar restos de detergente

1.06 Saneamiento del interior de cabina
1.06.1 Retirar equipos, herramientas y utiles de trabajo del interior de la cabina
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1.06.2 Eliminar con whipe el polvo del tablero y superficies no lavables
1.06.3 Eliminar con cepillo de escoba el polvo del piso
1.06.4 Limpiar con whipe humedo el tablero y superficies no lavables
1.06.5 Rociar con agua el piso y asientos
1.06.6 Aplicar detergente
1.06.7 Restregar con whipe
1.06.8 Quitar con agua los restos de detergente
1.06.9 Lavary desinfectar llaves y herramientas
1.07 Saneamiento del exterior de cabina
1.07.1 Rociar con agua
1.07.2 Aplicar detergente
1.07.3 Restregar con whipe
1.07.4 Quitar con agua los restos de detergente

1.08 Dejar secar el equipo para realizar aplicacién de bactericida

1.09 Rociar el interior y el exterior del tanque granelero y cabina con bactericida

1.10 Rociar chasis, tanques de combustible y llantas con bactericida
1.11 Realizar flushing en conductores de arrastre

1.12 Lavar y desinfectar los utiles de limpieza

1.13 Retirar todo el equipo de limpieza y guardarlo en su lugar

1.14 Supervisar y verificar la correcta ejecucion

1.15 Firmar el registro de limpieza y desinfeccion por el supervisor
FIN DEL PROCEDIMIENTO

2. Documentos asociados

2.1 DOCUMENTOS DE REFERENCIA

CcODIGO DOCUMENTO

GUIA-BIO-FAB-01 EVENTO ZOOSANITARIO

GUIA DE CONTROL Y PREVENCION EN LA FABRICA DE ALIMENTOS BALANCEADOS ANTE UN




